MENIU REVELION 2022-2023
all inclusive

vineri, 30 decembrie 2022

Cina cu foc de tabara si protap

Platou traditional (produse ecologice, de casa): sorici, jumari, carnati de casa, slaninuta, branza,
ceapa rosie, tuica de prune, salata de icre, zacusca de ciuperci, fasole batuta, masline kalamata
(veg)

La jar (protap): pui fripti tavaliti in saramura, mamaliguta, mujdei, ciuperci grill cu usturoi (veg)
Desert de casa

Bduturi incluse: apd Kangen*, apd minerald, Coca Cola, Fanta, tuicd de prune, bere Ursus, vinul
casei la carafe — alb, rose si rosu

sambata, 31 decembrie 2022

Mic-dejun bufet

Omleta lui mamaie(verdeatd,ciuperci/legume)/ou fiert, pate de ficat de pui de casa, ceafd
afumata(de casa) trasa in tigaie,carnaciori de casa trasi in tigaie, cascaval de tara natural, sunca
de Praga, salam de Sibiu, telemea de vaca, zacusca, rosii, castraveti, dulceatd/gem de casd,
patiserie de casd, cereale, iaurt, miere de albine, unt, ceaiuri,cafea, lapte

Bduturi incluse: apd Kangen, suc de mere natural de casd, cafea, ceai

Pranz-bufet

Supa de pasdre cu taietei de casa, ciorba de fasole cu costita si cu fasole (veg)

Chafing dish: coaste de porc, pulpe de rata, varza calita, muraturi, ceapa rosie, mancarica de
mazare cu friganele (veg),

Desert de casa

Bduturi incluse: apd Kangen, apd minerald, Coca Cola, Fanta, tuicd de prune, bere Ursus, vinul
casei la carafe — alb, rose si rosu

Cina de Revelion

(optional — varianta vegetariana)

Aperitive

Racituri: piftii de pui si de purcel ,pate de ficat de casa cu nuca

Afumaturile casei (afumatoare proprie): pastrama de ratda , carnat de oaie, ghiudem,
muschiulet,

Platou cu branzeturi de la tara (capra, oaie, vaca) in diverse specialitati — cu piper verde, chimen
si alte mirodenii, rosii, castraveti

Salata de telind cu maioneza si usturoi

Fripturi la cuptor cu diverse sosuri: pulpa de purcel, pulpa de berbecut, pulpa de curcan
Garnituri: legume grill, pilaf sarbesc, cartofi umpluti cu afumatura, cartofi prajiti

Muraturi de casa, salata de varza rosie, ardei copti

Tort de casa

Bdauturi incluse: apd Kangen, apd minerald, Coca Cola, Fanta, tuicd de prune, bere Ursus, vinul
casei la carafe — alb, rose si rosu



duminica, 1 ianuarie 2023

Brunch-bufet

Tartine cu zacusca si masline, salata de beoeuf, salata a la russe (veg)

Omleta lui mamaie (verdeata, ciuperci/legume)/ou fiert, pate de ficat de pui de casd, ceafd
afumata (de casa), trasa in tigaie, carnaciori de casa trasi in tigaie

Ciorba taraneasca de afumaturi acrita cu moare, potroace de pasare (aripioare) acrita cu moare
si — optional — ciorba de zarzavaturi si varza acra (veg)

Ciolan de porc la cuptor cu iahnie de fasole, sarmalute de gasca fierte in vin, cu costita , chiftele
marinate in sos, mamaliguta, piure de cartofi, sarmalute cu orez

Desert de casa

Bduturi incluse: apd Kangen, apd minerald, Coca Cola, Fanta, tuicd de prune, bere Ursus, vinul
casei la carafe — alb, rose si rosu

Cina-bufet

Piftie delicioasda de curcan, chiftelute cu susan, clatite cu pui si ciuperci, salata berlineza,
placinta cu spanac, muschiulet de porc umplut, pastrama de berbecut, pulpe de pui in saramura
cu mujdei, salata orientala (veg), cartofi copti cu rozmarin, mamaliguta, muraturi

Desert de casa

Bduturi incluse: apd Kangen, apd minerald, Coca Cola, Fanta, tuicd de prune, bere Ursus, vinul
casei la carafe — alb, rose si rosu

luni, 2 ianuarie 2023

Mic-dejun bufet

Omleta lui mamaie (verdeata,ciuperci/legume)/ou fiert, pate de ficat de pui de casa, ceafd
afumata(de casa) trasa in tigaie,carnaciori de casa trasi in tigaie, cascaval de tara natural, sunca
de Praga, salam de Sibiu, telemea de vaca, zacusca, rosii, castraveti, dulceatd/gem de cas3,
patiserie de casa, cereale, iaurt, miere de albine, unt, ceaiuri,cafea, lapte

Bduturi incluse: apd Kangen, suc de mere natural de casd, cafea, ceai

Pranz-bufet

Ciorba de schembea, ciorba de perisoare de curcan si — optional — ciorba de ciuperci dreasa cu
smantana (veg)

Chafing dish: carnatii vlahului (de casa, cu sos,legume si branza rasa), pastrav proaspat grill
(pastravarie proprie), ardei umpluti cu orez si muguri de pin (veg)

Desert de casa

*Apa Kangen este ceea ce cunoastem sub denumirea de ,apd vie”: in urma ionizarii, sarurile
minerale prezente in apd dobdndesc formda ionicd, pierzdnd sau cdstigdnd electroni, iar aceste
minerale devin active din punct de vedere biologic, cu rol fundamental in detoxifierea
organismului si mentinerea sanatatii.



